
Dabei werteten viele der Kantinen die

BIO-ZERTIFIZIERUNG 
= ZWEITRANGIG.

MEIST DER EINKAUFSPREIS, 
DIE FRISCHE UND REGIONALITÄT, 
SOWIE DIE VERFÜGBARKEIT UND 
DIE LAGERFÄHIGKEIT.

Die Mehrheit der Befragten gab an 

MISCHKALKULATIONEN 
mit den Kosten konventioneller Menüs
zu verwenden 

der AHV-Einrichtungen gaben an 
in den Rezepturen 

DEN FLEISCHANTEIL
ZU REDUZIEREN  

i.d.R. im 
November/Dezember 
des Vorjahres

*

*

BEWERBUNG DES 
BIO-ANGEBOTS
von den befragten Kantinen
als nicht eindeutig notwendig 
bewertet für mehr Akzeptanz
von biologischen und regionalen 
Speisen bei der Kundschaft 

Die befragten Kantinen 
gaben zur Art der 

an:

Zur Bio-Zertifizierung & dem 
bestehenden Bio-Anteil, 
gaben die befragten Kantinen
folgendes an:

Die befragten Kaninen werteten folgende Punkte als 

WICHTIGSTE EINKAUFSKRITERIEN: 

Entsprechend der Angaben der befragten Kantinen:

Ein Projekt im Rahmen der Europäischen Innovationspartnerschaft 
„Landwirtschaftliche Produktivität und Nachhaltigkeit“ (EIP-AGRI) 

www. bio-regio-ausser-haus.de


